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1. Marca con una X tipo de ficha

técnica:
Bien: ____ _ 

/� 
Servicio: ___ X. __ _ 

2. Nombre del bien o servicio:

Contratación de empresa para el servicio de Refrigerios, Estación liquida y 

Almuerzo tipo buffet para el Taller del Cierre de la Planificación Estratégica de 
EDEESTE 2023-2024./ 

4. Descripción del bien o servicio:

3. Código SAP

• Servicio de Refrigerios, Estación liquida y Almuerzo tipo buffet para el Taller de Cierre de la elaboración de la
Planificación Estratégica de la Empresa Distribuidora de Electricidad del Este (EDEESTE). ,/

• Días de los servicios de refrigerios, estación liquida y almuerzo buffet: los días 3,4,5 y 6 áei'mes de enero del año
2023. 

• Cantidad de personas: El servicio será para 60 personas cada día./

• Lugar de entrega y servicio: Sera en el Parqu�emático de Energía Renovable de la Ciudad Juan Bosch, en el Salón
Educativo, Santo Domingo Este, Rep. Dom. 

S. Imagen (solo aplica para bienes):

6. Especificaciones técnicas:

► Un refrigerio en la mañana

o Cuatro opciones de bocadillos salados (presentar varias opciones para elegir).
o Tres opciones de bocadillos dulces (presentar varias opciones para elegir) .... 
o Dos opciones de Jugos Naturales (presentar varias opciones para elegir). /

► Un refrigerio en la tarde

o Cuatro opciones de bocadillos salados (presentar varias opciones para elegir). ,,,,,----
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o Tres opciones de bocadillos dulces (presentar varias opciones para elegir). .,.,,.
o Dos opciones de Jugos Naturales (presentar varias opciones para elegir). ,.,,,

► Estación liquida permanente.

o Agua en botella /
o Agua caliente para té /
o Café /
o Leche//o Cocoa 
o Té en sobres variados/

► Almuerzo tipo buffet para 60 personas.

o Dos arroces (Presentar varias opciones) /
o Dos carnes (Presentar varias opciones) /
o Dos ensaladas (Presentar varias opciones)
o Un Pastelón o Lasaña (Presentar varias opciones Y
o Dos Postres (Presentar varias opciones) /

► Misceláneos:
o Cuberterías completas, se debe cambiar los manteles y la cubertería diariamente por el periodo de los 4

días de contratación.
• Desechables / • Neverita de hielo/
• Hielo para el agua 

o Montaje de refrigerios, almuerzo y estación liquida./

► Alquiler de Mobiliarios
o Ocho (08) mesas redondas para almue/. /
o Sesenta y Cuatro (64) sillas plásticas. 
o Mesas para montar los refrigerios y almuerzo con bambalinas blanca y tope azul royal./

► La hora de entrega por cada día:
o 07:00 a.m. primer refrigerio/
o 11 :00 a.m. almuerzo ( 
o 02:00 p.m. segundo refrigerio /'

► Dirección de entrega: Parque Temático de Energía Renovable, ciudad Juan Bosch, Santo Domingo Este.

► Transporte incluido./

Nota: Los mobiliarios deben ser entregado el día anterior para realizar el montaje. 

7. Garantías (si aplica):

N/A

8. Aplicación del bien o servicio:

• Se solicita el servicio de Refrigerios, Estación liquida y Almuerzo tipo buffet para el Taller de Cierre de la
elaboración de la Planificación Estratégica de la Empresa Distribuidora de Electricidad del Este (EDEESTE).

• Días de los servicios de refrigerios, estación liquida y almuerzo tipo buffet: los días 3,4,5 y 6 del mes de enero del
año 2023.
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• Cantidad de personas: El servicio será para 60 personas cada día. /

9. Observaciones importantes:

► Proveedor debe enviar una pequeña degustación del almuerzo. Con la finalidad de evaluar la calidad de los
alimentos solicitados.

ELABORADO REVISADO 

Asistente Administrativa Gerente de Control de Gestión 

Cynthia Romero Carlos Seijo 

APROBADO 

Director de Planificación Estrategica y Control de Gestión 

Firma: 

Fecha: 

Si este documento está impreso, es una copia no controlada. La última versión de todos los documentos se encuentra en el Portal de 
Documentación de Edeeste, S.A. 


